
HAUPTGANG

DESSERTVARIATION

Gebratenes Skrei Kabeljaufilet
Meerrettich-Soße | Rote Bete Risotto | Babyspinat

oder

Zweierlei vom schwäbischen Rind
Medaillon | Gebackene Praline | Sellerie Püree | Schupfnudeln

Genießen zu zweit
Curry-Zitronengras Suppe | Knuspergarnele

Vitello mit Tomatenpesto | Grana Padano Küchlein
Tatar von gebeiztem Lachs und geräucherter Forelle | Crème Fraîche

Zeit zu zweit
Mousse von dunkler Schokolade

Profiterol mit Himbeercreme
Apfel-Ragout | Riesling-Sabayon

Kaffee Parfait

1 Glas PrinZaißchen Rosé Sekt als Aperitif

Samstag, 14. Februar & Sonntag, 15. Februar 2026

68 € pro Person 

Version A 14.01.2026

VORSPEISENVARIATION

VALENTINS-MENÜ


