13ANAYSATOMO

BBQ - MENU

Freitag, 08. August 2025

STARTERS

Sommerliches Salatbiffet
Pflicksalate | Blattsalate | Tomate-Buffel-Mozzarella | Krautsalat
Schwabischer Kartoffelsalat | Schwabisches Schmorgemuse
Powerfood Toppings | Hausdressing | Brotkorb

SIDEKICKS IM WECKGLASLE

Schwaben-Kalb Rosa Kalbstafelspitz
Schnittlauch-Schmand | Kapernapfel

Ziegenfrischkase
Heckengau-Linsen | Balsamico-Vinaigrette

Gazpacho Andaluz
Kalte Gemusesuppe | Crostini | Natives Olivendl

Tatar von Raucherfischen & Pfirsich
Gurke | Dill | Creme fraiche

BBQ VOM PLANCHA GRILL

Brisket von der Rinderbrust
am Stuck gebraten

Wild-Schaschlik
aus der Behr "schen Jagd

Rosa gebratenes Entrecote
vom schwabischen Rind

Marinierte Poularden Brust
Limette | Chilli

Ganze Riesengarnelen
Knoblauchdl | Dill

Label Rouge Flamm-Lachs
Rosmarin | Olivendl

Feta Kase in der Folie gegart
Oliven | Paprika | Rote Zwiebeln



SIDEKICKS

Grillkartoffel | Provenzalisches Gemuse
SuBkartoffel-Chilli-Auflauf

DIPS
Sauerrahm | BBQ-Honig | Mojo verde | Mango Relish
Krauter Butter | Harissa-Salsa
SWEETS

Pancakes
Mascarpone | Ahornsirup

Flambierte Bananen
Rum | Brauner Zucker | Orangensaft

Salat von Sommer-Beeren
Passionsfrucht-Panna Cotta

Sorbet-Station

Pro Person 69 €



