
HERZLICH WILLKOMMEN

Wir begrüßen Sie ganz herzlich in unserer Restauration. 

Unsere Öffnungszeiten

Montag, Dienstag und Mittwoch   Ruhetag
Donnerstag bis Sonntag    11:30 Uhr bis 23:00 Uhr

warme Küche jeweils bis 21.00 Uhr

Unsere aktuellen Öffnungszeiten finden Sie immer auf unserer Website.

Aus guten Produkten aus der Region das Beste machen - 
alles frisch und hausgemacht und unter weitgehender 

Vermeidung von Konservierungsstoffen und 
Geschmacksverstärkern hergestellt.

DAS IST UNSERE PHILOSOPHIE, DER WIR UNS VERPFLICHTET FÜHLEN.

Feldbergweg 9 | 75428 Illingen-Schützingen | Tel: 07043-9556 222  
 restauration-zaiss.de | info@restauration-zaiss.de

DAS KLEINE BISSCHEN MEHR 

@restaurationzaiss



VORSPEISE

UNSERE FRÜHLINGSKARTE

SUPPE

Kleine Salatvariation Zaiß 
Rohkostsalate | Kartoffelsalat | Blattsalate | Hausdressing | Kracherle

9 €

Spargelsalat
Spargel weiß | Radieschen | Limonen-Vinaigrette

14 €

Hausgemachte Maultaschen geschmelzt
Brühe | Röstzwiebeln

    als Vorspeise 8 €      als Hauptgericht mit Kartoffelsalat 17 €

Kaltes Roastbeef - dünn aufgeschnitten
Remoulade | Cornichons  

als Vorspeise mit Bauernbrot 17 €     als Hauptgericht mit Bratkartoffeln   22 €

Tatar vom hausgebeizten Lachs
Crème fraîche | Gurke | Dill | Pflücksalate | Pumpernickel 

17 €

Kraftbrühe vom Rind
Flädle-Maultaschen-Roulade | Wurzelwerk | frische Kräuter

9 €

Cremesuppe vom Spargel
Sahnehaube | Kracherle

9 €



Gebratene Maispoulardenbrust
Spargelragout | Tagliatelle

32 €

Spargel Cordon Bleu vom Schwein
Trollinger-Soße | Schinken | Emmentaler | Kartoffeln

29 €

Wiener Schnitzel vom Kalb
Bratkartoffeln | Zitrone | Preiselbeeren | Kapern | Sardelle

30 €

Zwiebelrostbraten
Trollinger-Soße | Spätzle | Brösel 

32 €

Lendchen mit Bärlauchkruste
Trollinger-Soße | Schweinefilet | Schupfnudeln | Spätzle | Brösel

29 €

Hausschnitzel „vom Schwein“
Salate der Saison | Kartoffelsalat 

19 €

Heckengäu Linsen
Spätzle | Brösel | Saiten

17 €

Wurstsalat oder Jagstfelder Ochsenmaulsalat
Zwiebeln | saure Gurken | Tomaten | Kräuter 
mit Bauernbrot 13 €    mit Bratkartoffeln 17 €

FLEISCH



FISCH

VEGETARISCH | VEGAN

Gebratenes Forellenfilet
Riesling-Soße | Bärlauchrisotto | Spinat

32 €

Couscous Andaluz
Sofrito-Soße | Kichererbsen | Paprika | Aubergine | Minze

26 €

Spinatmaultaschen nach Feinschmecker Art
Tomatensoße | Frühlingsgemüse

24 €

Gebratener Grünspargel
Parmesan | Pflücksalate | Cherrytomate

als Vorspeise  18 €    als Hauptgericht  25 €



Dreierlei von der Erdbeere
Mousse | Sorbet | Panna Cotta

14 €

Parfait von der Holunderblüte
Rhabarber-Erdbeer-Salat | Schokoladen-Crumble | Minze

14 €
 

Affogato al Caffè
Espresso | Vanilleeis 

5 €

Veganes hausgemachtes Fruchtsorbet
Frische Früchte | Rieslingsekt

12 €

Kleine Käsevariation zum Wein
14 €

KLEINE KÖSTLICHKEITEN
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