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RESTAURATION

DAS KLEINE BISSCHEN MEHR

HERZLICH WILLKOMMEN

Wir begrullen Sie ganz herzlich in unserer Restauration.
Unsere Offnungszeiten

Montag, Dienstag und Mittwoch Ruhetag
Donnerstag bis Sonntag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr

warme Kiiche jeweils bis 21.00 Uhr
Unsere aktuellen Offnungszeiten finden Sie immer auf unserer Website.
Aus guten Produkten aus der Region das Beste machen -
alles frisch und hausgemacht und unter weitgehender
Vermeidung von Konservierungsstoffen und

Geschmacksverstarkern hergestellt.

DAS IST UNSERE PHILOSOPHIE, DER WIR UNS VERPFLICHTET FUHLEN.

Of X

@restaurationzaiss

Feldbergweg 9 | 75428 lllingen-Schutzingen | Tel: 07043-9556 222
restauration-zaiss.de | info@restauration-zaiss.de



UNSERE FRUHLINGSKARTE

VORSPEISE

Kleine Salatvariation ZaiR
Rohkostsalate | Kartoffelsalat | Blattsalate | Hausdressing | Kracherle

Salat vom Babyspinat
Buffelmozzarella | Tomaten | Basilikum
14 €

Hausgemachte Maultaschen
Zwiebelsolie | Kartoffelsalat
als Vorspeise 8 € als Hauptgericht 17 €

Carpaccio vom schwabischen Ochsen
Dijon-Senf | Pflucksalat | Brot-Chip
18 €

Tatar vom hausgebeizten Lachs
Creme fraiche | Gurke | Dill | Pflucksalate | Pumpernickel

SUPPE

Kraftbrithe vom Rind
Fladle-Maultaschen-Roulade | Wurzelwerk | frische Krauter
9€

Cremesuppe vom Barlauch
Sahnehaube | Kracherle
9€



FLEISCH

Gebratene Maispoulardenbrust
Barlauchrisotto | Zucchini-Tomaten-Gemuse
32 €

Kalbsleber ,,Berliner Art“
Lemberger-Solie | Kartoffelplree | geschmorte Zwiebeln | Apfelspalten
30 €

Wiener Schnitzel vom Kalb
Bratkartoffeln | Zitrone | Preiselbeeren | Kapern | Sardelle
€

Zwiebelrostbraten
Trollinger-SolRe | Spatzle | Brosel

Trollinger Lendchen
Trollinger-SoRe | Schweinefilet | Schupfnudeln | Spatzle | Brosel
Winzergarnitur | Sauce Hollandaise
29 €

Ragout vom Reh aus der ,,Behr’schen Jagd*
Wacholdersolie | Preiselbeer-Birne | Pilze in Rahm | Serviettenknddel
31€

Heckengau Linsen
Spatzle | Brosel | Saiten



FISCH

Gebratenes Forellenfilet
Riesling-Solie | Barlauchrisotto | Spinat
€

VEGETARISCH | VEGAN

Couscous Andaluz
Sofrito-Solde | Kichererbsen | Paprika | Aubergine | Minze

Vegetarische Spinatmaultaschen
Barlauch-Sole | Zucchini-Tomaten-Gemuse
24 €



KLEINE KOSTLICHKEITEN

Dreierlei vom Apfel
Strudel | Sorbet | Schaum | VanillesoRRe

Affogato al Caffée
Espresso | Vanilleeis

Parfait von der Holunderbliite
Rhabarber-Erdbeer-Salat | Schokoladen-Crumble | Minze
14 €

Nougat Komposition
Profiterol gefullt | Nougateis | Himbeere | Crumble

Veganes hausgemachtes Fruchtsorbet
Frische Fruchte | Rieslingsekt
12 €

Kleine Kasevariation zum Wein
14 €



