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RESTAURATION

DAS KLEINE BISSCHEN MEHR

HERZLICH WILLKOMMEN

Wir begrullen Sie ganz herzlich in unserer Restauration.
Unsere Offnungszeiten

Montag, Dienstag und Mittwoch Ruhetag
Donnerstag bis Sonntag 11:30 Uhr bis 23:00 Uhr

warme Kiiche jeweils bis 21.00 Uhr
Unsere aktuellen Offnungszeiten finden Sie immer auf unserer Website.
Aus guten Produkten aus der Region das Beste machen -
alles frisch und hausgemacht und unter weitgehender
Vermeidung von Konservierungsstoffen und

Geschmacksverstarkern hergestellt.

DAS IST UNSERE PHILOSOPHIE, DER WIR UNS VERPFLICHTET FUHLEN.
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UNSERE HERBSTKARTE

VORSPEISE

Kleine Salatvariation ZaiR
Rohkostsalate | Kartoffelsalat | Blattsalate | Hausdressing | Kracherle

Hausgemachte Maultasche mit ZwiebelsoRe
Kartoffelsalat
als Vorspeise 8 € als Hauptgericht 15 €

Herbstliche Blattsalate
Karamellisierter Kurbis | Trollinger Trauben | NUsse
16 €

Rosa gebratener Kalbstafelspitz
Estragon-Steinpilz-Vinaigrette | Laugenwurfel | Preiselbeer-Rotkohlsalat

Carpaccio von der gelben Beete
Meerrettich-Schmand | Garnele | Panko | Dill
18 €

SUPPE

Kraftige Rinderbriihe
GrieBBkl6Bchen | Wurzelgemuse | Eierstich | frische Krauter
9€

Cremesuppe vom Steinpilz
Serrano Chip | Steinpilze | Petersilie
9€



FLEISCH

Zwiebelrostbraten
Trollinger-SolRe | Spatzle | Brosel

Cordon Bleu vom Schwein
Schinken | Kase | Herbstgemuse | Bratkartoffeln
28 €

Wildschnitzel vom Hirsch aus der Behr'schen Jagd
Preiselbeer Rahm | Spatzle
28 €

Wiener Schnitzel vom Kalb
Bratkartoffeln | Zitrone | Preiselbeeren | Kapern | Sardelle

Saure Nierle
Mostessig-Solie | Bratkartoffeln
19 €

Ragout vom Reh aus der Behr’schen Jagd
Wacholderrahm | Preiselbeer-Birne | Pilze in Rahm | Serviettenknodel
31 €

Saure Kutteln
Bratkartoffeln | Trollinger-Solie | Petersilie
16 €

Heckengau Linsen
Spatzle | Brosel | Saiten



FISCH

Zander-Lachs-Roulade
Beurre blanc-Solie | Kurbisrisotto | Krauterseitling | Dill
32 €

VEGETARISCH | VEGAN

Bergkase-Nocken
Ragout von Pilzen | Rahm | Spinat | Brunnenkresse
26 €

Mediterraner Couscous
Sofrito-SolRe | Kichererbse | Paprika | Aubergine | Minze



KLEINE KOSTLICHKEITEN

Dreierlei von der Zwetschge
Roster | Sorbet | Mousse | kandierte NUsse

Affogato al Café
Espresso | Vanilleeis

Mousse von dunkler Schokolade
Mascarpone | Birne | Nusse | Crumble

Himbeer-Pannacotta
Sorbet | Ragout | Crumble | Minze
13 €

Veganes hausgemachtes Fruchtsorbet
frische Fruchte | Rieslingsekt
1€

Kleine Kasevariation zum Wein
13 €



